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RN A hazai dinnyefogyaszts kilencven szazaléka magyar dinnyébdl all. ,A magyar
g dinnye felkeriilt a térképre” a korabbi évek termékkdstoltatasai révén, de fogyasztas-
| Osztonz6 kampanyok idén is lesznek. Nagyon alacsony a dinnyetermesztSk szerve-
zettségi szintje, emiatt nehéz lesz megfelelé pozicidkat kiharcolni a kiskereske-
delemben. A minisztérium szerint a helyzet kozéptavon sem tarthatd, sziikség

van a kooperaciora. Idén nétt a dinnye termésteriilete, bar a fagy maris megti-
zedelte a novényeket: kérdés, lesz-e gond a kereskedelemmel. (MTI)

-t Az éprilisban megnyitott EXPO 2016 Antalya ,Gyermek és a virag” cimmel fél éven
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g*&.';.@'.op %  keresztiil tart nyitva. Az eseményen 53 orszag és 6 nemzetkozi szervezet képviselteti ma-
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i, *0. 08, 5 gat. Avildgkiallitas kiemelt témadja a kertészet. A témahoz illeszkedve a 700 négyzetméte-
% * & res magyar kert a Learning by playing, azaz ,,Jitszva tanulds” cimmel mutatja be Magyarorszag sokszin(i

disznovénykultarajat. A kiallitas alatt a magyar kertbe latogatok elsétalhatnak a kozos multra utald t6-
swratva s rok kat mellett, de merhetnek vizet gémeskutbol, és csonakbol megérinthetik az ,.életfat”. (MTI)

Az eurépai emberek tobbsége alibecsiili az élelmiszeripar novekedési kényszerét. 2050-ig az em-
beriségnek 60%-kal tobb élelmiszerre van sziiksége, mint amennyit most elfogyaszt. A felndttek ép-
pen igy alabecsiilik a névényvédelem sziikségességét is. A tanulmanyt a European Crop Protection
Association készittette. (www.fruitnet.com)

A banénszéllité Chiquita Németorszagban j kampényba kezd a futball EB ideje alatt. Az akcié
szamos Otletes képi megjelenéssel szdlitja kimozdulasra és mozgasra a gyerekeket. A gyiimolcster-
meltetd oridscég mas lizenetekkel is bombdzza az apré bananmatricak kedveléit: innen tudhatd
példaul, hogy a minyonok szeretik a banant... (www.minionslovebananas.com)

Spanyolorszagban elkezd6détt a nagyon korai cseresznye szezonja. A termés a februar kozepi fa-
l gyok miatt most 80%-kal kevesebb a szokasosnal, de ez taldn az arat is tartdsan magasan tartja.
£ Mivel Oroszorszag a torok gyiimolcsot sem engedi hatdrain beliilre, ebben a szektorban is verseny
A varhaté, de a spanyolok biznak hagyomanyos vevéikben. (www.freshplaza.com)

Egy aszturiai (spanyol) kivitermel cég 1j csomagolasi koncepciéval lepte meg az inyenceket: a
gylimolcsot a termé fadaggal egyiitt arulja. A csomaghoz igy tobb kézi munka és odafigyelés sziiksé-
ges, de talan a fogyaszto a termelési folyamatban érezheti magat, ha otthon sziiretelhet. A KiwiNatur
ehhez a termékhez csak 30 évesnél oregebb {iltetvényeket keres. (www.kiwinatur.com)

A Nestlé 6j KitKat terméket vezet be a japan piacon: az iz a dinnyés mascarpone sajt, a forma a
* ! hagyomanyos dupla csokiriad. A kvazi-csokolddé csak a turistdk dltal latogatott helyeken, pl. Hok-
M kaido repiil6terén elérhetd. (www.crunchyroll.com)

Két olasz fiatalember, gyerekkori jobaratok, elhatdroztak, hogy termelni kezdik az ltaluk aglione-
nak nevezett hatalmas fokhagymat. Lagy ize van, nincs szaga és konnyt kidsni a f6ldbdl. Mivel
nem befolyasolja a kilégzés illatat, ,,csokos fokhagymanak” is nevezik. A kisérletet harom éve kezd-
ték, tavaly a megkeresett f6szakacsoktdl nagyon jo visszajelzéseket kaptak, ezért idén a rendelke-
zésre allo két hektaron termelnek mintegy 30.000 palantat. Az elsé ilyen névényt egy toszkanai
piacon talalta az egyik tttord vallalkozé. Ez a fajta kis hijan elveszett mar, most sincs tiznél t6bb
~ termelGje, az is mind egy teriileten. A két fiatal termel kacsakat tart gyomirtésra. Sok terviik van:
szappangyartas, kihasznalva a novény baktériumolé hatasat, és szamos régi, mar elfeledett termék
felélesztése... (www.theguardian.com)
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" Az Eszak-Trorszigban kikisérletezett lila burgonyétél azt remélik a nemesitéi, hogy a szinezéanya-
~ ga miatt rakellenes hatdsa is van. A nemesitésnek még nincs vége, szamos hasznos tulajdonséggal
kivénjék ellatni a gumoét. A szokatlanul szinezett burgonya legnagyobb részét Eszak- Amerikdban
® termelik, leginkdbb chips alapanyagként. (www.irishexaminer.com)

< A bogyésok iranti igény évrél évre né Eurépéban: a szaméca irant 2%-kal, a méalna, afonya, ribizli
.‘ & Q irant 7%-kal n6 évrol évre az igény. A piaci szereplokben felmeriilt, hogy ezeket a gytimolcsoket is
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érdemes lehet tiveghdzban termelni. Varhatéan sok j piaci jatékos is megjelenik a piac mozgasat
& - latva, de elemzok szerint csak az elkotelezett és szakértd termelSk szamara valhat be ez a tevékeny-
@ o _  ség. (holland Rabobank elemzés)

FO/ RUSZ baw Kiilonleges tokfélék

A kabakosok csaladja gazdasagilag igen jelentGs, elsdsorban az ehet6 terméseik miatt, de vannak olyan fajok
is melyeket gyogyaszati vagy egyéb mas célra hasznalnak

A tokfélék élelmezési célu felhaszndldsa vildgviszonylatban még ma is sokkal nagyobb aranyu, mint Magyar-
orszagon. Nagyon sok orszagban a tokfélék mindennapos élelmiszernek szamitanak, és szamos, altalunk nem
is ismert faj keriil az asztalokra sajatos elkészitési formakban. Egyes fajoknak nemcsak a termését, hanem a vi-
ragjat, a zsenge hajtasait és a leveleit is fogyasztjak. A tokfélék viragainak fogyasztasa példaul Olaszorszagban
mar igen régoéta elterjedt. A himviragokat kis miianyag dobozokban aruljak. A termds virdgokat viragnyilas
el6tt vagy utan egy nappal szedik, és ezek szamitanak a legdragabb csemegének. A mediterrdn orszagokban
ezeket hivjak ,,bébi” vagy mini toknek.

A tokfélék konyhai elkészitése nagyon valtozatos, levesek, savanyusagok, és stitemények is készithetdek bels-
lik. Siitve, fézve, toltve, kandirozva, nyersen, nagyon sokféle formaban fogyasztjak dket. A terméseket frissen
vagy tarolds utan készitik el. A tokféléknek mi a termését fogyasztjuk, csoportositasuk, és ennek megfeleléen
elnevezésiik is az alapjan torténik, hogy a terméseket zsenge, kismérett allapotban (nyari tokok), vagy teljesen
kifejl6dott, beérett dllapotban fogyasztjuk-e (téli tokok). A ritkabban termesztett tokfélék ma mar Eurépaban
is ismertek, fogyasztasuk kiilonleges csemegének szamit, sokszor az aruhdzlancok egzotikus gyiimolcsoket
kinalé polcain talalkozhatunk egy-egy képvisel6jiikkel.

Az étkezési felhasznalasukon kiviil azonban szamos egyéb célu alkalmazasuk is ismert. Sokféle haztartasi eszkoz
készithetd bel6liik. Egyes fajok kiszaritott termésébdl (pl. Lagenaria-kabaktok, lopotok) hasznalati és disztargya-
kat készitenek, de akar hangszerkészitésre is hasznalhatdak. Vannak fajok (pl. Sechium-egymagvii tok) melyek
szarainak rostjabdl kalapot és kosarakat fonnak, masok (Luffa-szivacstok) termésébdl pedig mosdoszivacsot vagy
ipari sztir6ket készitenek. A kozmetikai ipar is felhasznalja az egyes fajok magjabol nyert olajat és a termésekbol
nyert kivonatot. A tokfélék dekoracids célu felhasznalasa is igen jelentds, hazankban is egyre jobban terjed a kii-
16nleges formaju és szinl termések diszitd célu alkalmazasa az szi idészakban. A lopo6tok termésének diszként
torténd elkészitése killon muvészeti agat képvisel. Végiil néhany fajt disznévényként is alkalmaznak. Lugasra
felfuttatva Angliaban régota iiltetnek Momordica (balzsamuborka)-t az illatos viragok és a szines termések miatt.
A lop6tok fehér viragai, a kolbasztok hosszi termései szintén jo dekoracids elemei a kertnek.

A tokfélék gyogyaszati célu felhasznaldsa ugyanolyan régi hagyomanyokra tekint vissza, mint élelmiszerként
torténd fogyasztasuk. Az 8si népgyogyaszati alkalmazasuk szamos orszagban még mai is igen jelentds, és a
modernkori gydgyszerészeti kutatdsokban is rendkiviil fontos szerepet jatszanak (pl. rakkutatds). Alapvetd
gyogyaszati hatasukat a csaldd tagjaira jellemz6 cucurbitacin nevii kesert triterpén vegyiilet okozza, mely-
nek igen erds hatdsa van az emésztérendszerre. De szamos toxikus és gydgyaszati szempontbol hasznos ve-
gytletek, mint, pl. szaponin, szabad aminosavak (cucurbitin) és egyéb alkaloidok (momordicin, luffaculin,
trichosanthin) is megtalalhatéak benniik.
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